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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

Warning of hot surfaces.

ii Warning of risk of fire.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety e Ensure that the product function
instructions that will help protect from knobs are switched off after every
risk of personal injury or property use.
damage. Failure to follow these Electrical safety
instructions shall void any warranty. e | the product has a failure, it
General safety should not be operated unless it
e This appliance can be used by is repaired by the Authorized
children aged from 8 years and Service Agent. There is the risk of
above and persons with reduced electric shock!
physical, sensory or mental e Only connect the product to a
capabilities or lack of experience grounded outlet/line with the
and knowledge if they have been voltage and protection as
given supervision or instruction specified in the “Technical
concerning use of the appliance specifications”. Have the
in a safe way and understand the grounding installation made by a
hazards involved. qualified electrician while using
Children shall not play with the the product with or without a
appliance. Cleaning and user transformer. Our company shall
maintenance shall not be made not be liable for any problems
by children without supervision. arising due to the product not
¢ |[nstallation and repair procedures being earthed in accordance with
must always be performed by the local regulations.
Authorized Service Agents. The e Never wash the product by
manufacturer shall not be held spreading or pouring water onto it!
responsible for damages arising There is the risk of electric shock!
from procedures carried out by e The product must be
unauthorized persons which may disconnected during installation,
also void the warranty. Before maintenance, cleaning and
installation, read the instructions repairing procedures.
carefully. e |f the power connection cable for
e Do not operate the product if it is the product is damaged, it must
defective or has any visible be replaced by the manufacturer,
damage. its service agent or similarly
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qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid

touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
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they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven",

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.



¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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F General information

Overview

1 Control panel 6 Shelf positions

2 Wire shelf 7 Top heating element

3 Tray 8 Lamp

4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

1 Function knob 3 Thermostat knob
2 Mechanical timer 4 Thermostat lamp
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual

2. QOven tray
Used for pastries, frozen foods and big
roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes,
and for collecting the fat while grilling.

4, Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to
be baked, roasted or cooked in casserole
dishes to the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
wire racks properly

Products without telescopic pull-out: With
product without a telescopic pull-out, the
baking tray and grill are pushed in with their
edges between the runners on the side
mounts.

[t is important to place the wire shelf and/or
tray onto the rack properly. Slide the wire
shelf or tray between 2 rails and make sure
that it is balanced before placing food on it

(
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Technical specifications

Cable length

External dimensions (height / width / depth 595

Multifunction oven
15/25 W

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan
assisted heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

**See. Installation, page 11.

echnical specifications may be changed \Values stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. obtained in laboratory conditions in
. o ) accordance with relevant standards.
Figures in this manual are schematic and Depending on operational and
may not exactly match your product. environmental conditions of the product,
these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under

icustomer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed in

accordance with all local electrical
regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in

commercially available kitchen cabinets. A safety

distance must be left between the appliance and
the kitchen walls and furniture. See figure (values

in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C
minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a
shelf must be installed between oven and
drawer,

e (arry the appliance with at least two
persons.

Do not install the appliance next to
0 refrigerators or freezers. The heat emitted

by the appliance will lead to an increased

energy consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used
or lifting or moving the appliance.

&

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after
moving the appliance.
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Installation and connection

e Product can only be installed and connected
in accordance with the statutory installation
rules.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped,

bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there ig|
risk of electric shock, short circuit or fire!

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to
the data specified on the type label of the
product. Open the front door to see the type
label.

e Power cable of your product must comply
with the values in "Technical specifications"”
table.

DANGER:
Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the

product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!
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Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with
at least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction
may cause operational problems and
invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product;

TERMINAL BLOCK

BLUE

BROWN 1]

|| SUPPLY CORD

GREEN / YELLOW ||

. For single-phase connection, connect the
wires as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)
e Green/yellow cable = (F) = (Ground)
Installing the product
1. Slide the oven into the cabinet, align and
secure it while making sure that the power
cable is not broken and/or trapped.

N

Secure the oven with 2 screws as illustrated.



For products with cooling fan

Final check
1. Plug in the power cable and switch on the
product's fuse.

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in
cabinet and the front of the product.

2. Check the functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place any objects onto the product
and move it in upright position.

Cooling fan continues to operate for about
20-30 minutes after the oven is switched
off.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4, Select the highest oven power; See How fo
operate the electric oven, page 17.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 17

Grill oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.
2. Close the oven door.
3. Select the highest grill power; see How fo
operate the grill, page 21.
4. QOperate the grill about 30 minutes.
5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 21
Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.




B How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door

as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e [ttakes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking
time; see Using the oven clock, page 19.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

3. Set the Function knob to the desired
operating mode.

17/EN



» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp
stays on.
Switching off the electric oven
Switch the oven timer to off position.
hen the timer is set to a certain time, it
ill turn off automatically; see Using the

oven clock, page 19

Turn the function knob and temperature knob to
off (upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)
[t is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.
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Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

25

Full grill
A

Grill+Fan
VW

&

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level,

e Turn the food after half of
the grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of
the grilling time.



Booster
oc/ This function is used to heat the oven

rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired
temperature after selecting
this function. Temperature
light turns on and oven is
heated.

e Light turns off after the
heating process is
completed. Now select the
desired function to cook your
food.

Using the oven clock

L]
" / 10
20
100
9% 30
40
80 50
70 60

Starting the cooking
In order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired

emperature and set the time.
Otherwise, the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to
set the cooking time.
2. Put your dish into the oven.
3. Select operation mode and temperature; see.
How to operate the electric oven, page 17.
» The oven will be heated up to the preset
temperature and will maintain this temperature
until the end of the cooking time you selected.
4. Once the cooking time is over, Time Setting
knob will automatically rotate
counterclockwise. A warning sound
indicating that the set time is over is heard
and the power is cut.
If you do not want to use the timer
unction, turn the knob
icounterclockwise towards the hand
symbol.

5. Turn off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Turn the Time Adjustment knob
counterclockwise until it stops.

2. Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.
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Cooking times table

he timings in this chart are meant as a
quide. Timings may vary due to temperature

of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

1 st rack of the oven is the bottom rack.

M Cooking level number - Rack position | Temperature (°C) Cooking time

“Gohnad JOvee 1 0w 0 0 0 1 o0 w

“Spongecake  Jomelwet ] ) 8 ) A0 f 5. M0

lamp turns off.
Tips for baking cake

If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the depth of
the tray.
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) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat

If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.



How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.

Hot surfaces may cause burns!

e Turn the Time Adjustment knob counter
clockwise to Hand symbol when grilling.
Switching on the grill
1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. Ifrequired, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill

stands against rear part of the oven. Slide your

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Insertion level Grilling time (approx.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and
cleaning works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to

clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side
wall.

2. Remove the side rack completely by pulling

it towards you.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.
Don't use any harsh abrasive cleaners or
9 sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.




Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 Front door
2 Hinge
3 Oven

1 2 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the

clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1

3 12

1 Inner glass panel

2 Outer glass panel

3 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it outin
direction B.
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When installing the inner glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces
towards the inner.

It is important to seat lower corner of inner glass
panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".
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Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order toj
avoid the risk of an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb)
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 10 for details. Oven

lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

mPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it

clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



Troubleshooting

ing operation. >>> This is not a fault.

oduct emits metal noises while heating and cooling.
e heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

]

The mains fuse is deféctive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.
* Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e |n models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch
it on again.

Consult the Authorised Service Agent or the
dealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to

repair a defective product yourself.
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi hdber, at du vil opné de bedste resultater med dette
kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele
brugervejledningen og alle andre medfglgende dokumenter, fr du tager produktet i brug, og hold dem
som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa
denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive
angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

% Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

ft Advarsel om varme overflader.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder e Kontrollér, om produktets
sikkerhedsanvisninger, der vil funktionsknapper er slukket efter
medvirke til at undga risiko for hver brug.
personskade eller skade pa ejendom.  Elektrisk sikkerhed
Manglende overholdelse af disse e Huis produktet har fejl, ber det
anvisninger vil annullere garantien. ikke bruges, far det er blevet
Generelle sikkerhedsregler repareret af en autoriseret
e Dette apparat kan anvendes af serviceagent. Der er risiko for
bgrn i alderen 8 &r og derover og elektrisk sted!
personer med nedsatte fysiske, e Tilslut kun produktet til en jordet
sensoriske eller mentale evner stikkontakt med den spanding og
eller mangel pa erfaring og viden, beskyttelse som angivet i de
hvis de er under opsyn eller "Tekniske specifikationer".
instrueres om brug af apparatet Jordforbindelsen skal udfgres af
pa en sikker made, og forstar de kvalificeret elektriker til brug af
farer, der er involveret. produktet med eller uden en
Bern ma ikke lage med apparatet. transformer. Vores firma kan ikke
Barn mé ikke udfere rengaring og stilles til ansvar for eventuelle
vedligeholdelse uden opsyn. skader, der opstar som fglge af,
¢ |nstallationen og reparationer ma at produktet ikke er installeret
kun udfgres af en autoriseret med jordforbindelse, der er i
serviceagent. Producenterne overensstemmelse med lokale
fraskriver sig ethvert ansvar for regler.
skader fordrsaget af handlinger e Vask aldrig produktet ved at
udfert af ikke autoriserede sprede eller haelde vand ud over
personer, som 0gsa kan det! Der er risiko for elektrisk stad!
ugyldiggere garantien. Laes e Under installation, vedligeholdelse,
vejledninger omhyggeligt, far du rengering og reparation skal
installerer apparatet. produktets stik veere trukket ud af
e Tag ikke produktet i brug hvis det stremkilden.
er defekt eller hvis det har synlige e Hvis ledningen er beskadiget, skal
fejl. den udskiftes af producenten,

forhandleren eller lignende
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kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sé det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rorer
bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfare kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udferes af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets tilgeengelige
dele bliver varme under brug. Der
ber udvises forsigtighed for ikke
at rore ved varmeelementer. Barn
under 8 &r skal holdes veek,
medmindre de er under konstant
opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hoje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke braendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i ddsen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pé
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undga at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.
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Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elekirisk stad.

Brug hylderne som beskrevet i
"Brug af den elektriske ovn".
Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
hange handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
l&ge.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du setter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Serg for, at apparatet er slukket,
fgr du udskifter lampen, for at
undgé risikoen for elektrisk stad.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.
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Dette apparat er kun fil
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, tarring
af handklaeder, opvaskekluder og
lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forérsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optgning,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for born

Tilgaengelige dele kan blive varme
under brug. Sma bgrn bgr holdes
veek.

Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.
Nar lagen er ben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pa



den. Det kan forarsage veeltning,
eller 1agehaengslerne kan blive
beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af

elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan
bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald
ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske
apparater. Kontakt dine lokale

myndigheder for at finde neermeste
opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det
indeholder ikke skadelige og forbudte
materialer angivet i direktivet.
Bortskaffelse af
transportemballage
e Transportemballagen kan veere
farlig for bgrn. Opbevar
emballagen et sikkert sted uden
for barns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af
materialer, der kan genbruges.
Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Blend dem
ikke sammen med
husholdningsaffald.
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F Generelle informationer

Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Hyldeskinnepositioner

2 Tradhylde 7 Overvarmeelement

3 Bradepande 8 Lampe

4 Handtag 9  Blasermotor (bag ved stélplade)
5  Lage

1 2 3 4
1 Funktionsdrejeknap 3 Termostatdrejeknap
2 Mekanisk timer 4 Termostatlampe

8/DA



Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere athaengig
af produktmodellen. Ikke alle beskrevne

ilbehersdele findes pa dit produkt.

1.
2

Brugsvejledning

Bradepande

Bruges til bagveerk, frosne retter og store
stege.

Dyb bradepande
Bruges til bagveerk, store stege, saftige
retter og til samling af fedt fra grillen.

Tradhylde

Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pa
den gnskede rille.

Set tradhylden og risten fast i rillerne
Enheder uden teleskopisk forlengelsePé
enheder uden en teleskopisk forleengelse
indsattes bagepladernes og ristens kanter
mellem skinnerne pa siden.

Det er vigtigt at placere trddhylden og/eller
bradepanden i rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden mellem to
riller og sgrg for, at den sidder fast inden du
stiller maden oven pé den. Se billeder
nedenfor
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Tekniske specifikationer

Ledningsleengde
Eksterne mél (hojde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Hovedon
Belysning
Gril stramforbrug
" Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC

60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme

eller varmluft (hvis indbygget) funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner

findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 4- Over-

under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 11.

ekniske specifikationer kan blive sendret @rdier angivet i produkimeerkat eller i
uden forvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med
. . relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
‘[i]Tal!ene | manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vardier variere.
afvige fra det aktuelle produkt.
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret

person i overensstemmelse med geeldende regler.

| modsat fald bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader forarsaget
af handlinger udfert af ikke autoriserede personer
0g ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet

undersgges og beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke
apparatet.

Beskadigede produkter kan udgere fare for
din sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i

kokkenkabinetter, der kan fds i handlen. Der skal

efterlades en sikkert afstand mellem apparatet
0g kekkenveg og mebler. Se billede (mél angivet

imm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og
Kleebemidler, der anvendes, skal vare
varmebestandige (mindst 100 °C)

o Kgkkenkabinetter skal sattes i vater og
fastgeres.

e Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og
skuffen.

e Qvnen skal lpftes af mindst to personer.

Installer ikke oven i neerheden af kgleskab
eller fryser. Varmen, ovnen afgiver, kan

orgge energiforbrug af disse keleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at Ipfte
eller flytte apparatet.

@]

Hvis produktet har tradgreb, skub dem
tilbage til sideveeggene efter flytningen af
ovnen.
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Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmassige
regler for installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt
beskyttet af en sikring med passende kapacitet
som beskrevet i tabellen "Tekniske
specifikationer". Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af produktet med
eller uden en transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle skader, der opstar
som felge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

FARE:
Produktet ma kun tilsluttes

stremforsyningen af en autoriseret og
kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer.

FARE:
Stremforsyningsledningen ma ikke blive

beskadiget, bejet eller fanget eller
komme i kontakt med varme dele pé
produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes
af en kvalificeret elektriker. Ellers er der
risiko for elektrisk stad, kortslutning eller
brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse
med de nationale regulativer.

e Stromtilferselsdataene skal svare til de data,
der er angivet pa enhedens typeskilt. Abn
den forreste 14ge for at se typeskiltet.

e Produktets stramkabel skal overholde
verdierne i tabellen "Tekniske
specifikationer".
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FARE:

Inden der startes noget arbejde med
den elekiriske installation, skal
produktet aforydes fra
stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stramkabel

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne
i forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer),
og alle polerne til denne afbrydelse skal veere
tilstadende til (ikke over) produktet i
overensstemmelse med IEE direktiverne.
Undladelse af at fglge denne instruktion kan
fordrsage driftsmaessige problemer og
udgyldiggare produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststremsaftbryder.

Hvis der falger et kabel med produkiet:

REKKEKLEMME

FORSYNINGSLE
DNING

GRON / GUL I

. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:
Brunt/sort kabel = L (fase)
Blat/gra kabel = N (neutralt)
Gran/gul ledning = () = (Jord)
Installation af produktet
1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op
0g fastger den, samtidig med at du sikrer dig,
at kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

N



Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.
For produkter med ventilator

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator keler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kare 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Slutkontrol

1. St stromkablet i stikket og tilslut produktets
sikring.

2. Kontroller funktioneme.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pa emballagen.
Hvis du mangler den originale emballage,
pak apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

e Forat sikre, at grillrist og bradepander ikke
pdelaegger ovndaren, placer en stribe pap
pé indersiden af deren sé det holder riste pa
plads. Tape ovndaren til sideveegge.

*  Brug ikke deren eller hdndtaget til at lofte
eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa produktet
0g stil det i opret position.

Undersag, om der opstod eventuelle skader
pé apparatet under transporten.
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B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge
produktet pa en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt
kgkkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfarslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er

pékraevet i brugermanualen eller kogebogen.

¢ Undgd at &bne daren under tilberedning af
mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pa en gang.
Du kan placere to gryder pa grillriste.

e Du Kkan tilberede flere retter lige efter
hinanden og udnytte ovnens varme i
lengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen
nogle minutter inden retten er faerdig. Abn

ikke ovndaren.
e Optg frosne retter inden tilberedelsen.
Forste anvendelse

Farste rengering af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengaringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tar produktets overflader med en fugtig klud
eller svamp og tgr med en Klud.
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Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for
det. P4 den made vil produkter anvendt til
beskyttelse blive breendt og fiernet.

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage
forbreendinger!

Apparatet kan vaere varmt under brugen.
Rer aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar
du setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndaren.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Brug af
den elektriske ovn, side 17.

Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,
side 17

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndaren.

3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se
Betjening af grillen, side 20.

4. Ladden kere i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen,
side 20

o o

Der kan udsendes reg og lugt et par timer
under forste drift. Dette er ganske normalt.
Serg for, at rummet er velventilleret for at
fierne regen og lugten. Undgé at indande
denne rgg og lugt.




B Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan fordrsage

forbreendinger!

Apparatet kan vaere varmt under brugen.
Rer aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar
du setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:

Veer opmarksom pa, at der ved dbning
af ovnldgen kan udslippe damp.
Dampen kan skolde dine haender, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let belaegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst
muligt.

Placer bageformen i midten af ovnen.
Velg den rette hyldeposition, inden der
teendes for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nir ovnen er varm.

¢ Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store kgdstykker
behandles med dressinger, s& som
citronsaft og sort peber, inden stegningen,
vil det forbedre det feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter
lengere tid at stege kad med ben i forhold
til at stege den samme stgrrelse ked uden
ben.

e Hver centimeter af kgdets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt. Saften
fordeles bedre over hele stegen og laber
ikke ud, nér kedet skaeres.

o Fisk bar placeres p& midterste eller
nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt

brune, bliver godt sprade uden at blive torre.

Flade stykker, kadspyd og palser er specielt

velegnede il grill samt grentsager med et hgjt

vandindhold som f.eks. tomater og log.

o Fordel stykkerne, der skal grilles, pa
trédgrillen eller i bagepladen med tradgrill
sadan, at det daekkede omrade ikke
overskrider stgrrelsen af grillvarmeren.

o Lad tradgrillen eller bagepladen med grill
glide ind i det gnskede niveau i ovnen. Hvis
du griller pa tradgrillen, s& sat bagepladen
pé nederste hylde til at opsamle fedt. Tilfgj
noget vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan anteendes.

Brug af den elektriske ovn
Valg temperatur og betjeningsmade

| 1

1 Funktionsdrejeknap

2 Termostatdrejeknap

1. For at sztte ovn timeren til den gnskede
tilberedningstid, se Anvendelse af ovnens ur,
side 18

2. Indstil Temperaturknappen pa den gnskede
temperatur.

3. Indstil funktionsknappen til den gnskede
funktionsmade.

» Ovnen varmer op til den justerede temperatur

0g holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen taendt.
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Sluk for den elektriske ovn
Set ovn timeren over i slukket position.

Nar timeren er sat til en bestemt tid, vil den
Slukke automatisk; se Anvendelse af ovnens|

ur, side 18

Drejt funktions- og temperaturknappen over pa
slukket (pverste) position.

Hyldepositioner (for modeller med tradgrill)
Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven
pé tradhylden. Tradgrill skal isasttes mellem
tradhylderne som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad
trédgrillen glide til hyldens forreste afsnit og
senk den ned vha. 1agen for at opna et godt
grillresultat.

Betjeningsmodus

Reekkefalgen af betjeningsmodus, der er vist her,
kan afvige fra arrangementet pa dit produkt.
Over- og undervarme

Over- og undervarme kerer. Maden
varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til
kager, mardej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Undervarme

Kun undervarme karer. Er egnet til
pizza og til efterfelgende bruning af
med fra bunden.

Ventilator-understettet over-/undervarme

Over- og undervarme plus ventilator (i
bagvaeggen) er teendt. Varm luft
fordeles jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren. Madlavning
med kun en plade.

2

18/DA

Fuld grill
NS

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille en stor
maengde kad.

e Putstore eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

o  Sat temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er géet.

Grill+ventilator
w

&

Grilleffekten er ikke sé& steerk som ved

fuld grill

e Putsmé eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e St den gnskede
temperatur.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er géet.

Booster

7

Denne funktion bruges til at opvarme
ovnen hurtigt, den er ikke egnet til

madlavning.

e Vealg den gnskede
temperatur efter at have
valgt denne funktion.

Temperaturlyset teender og
OvNen varmes.
e Lyset slukker, nér
varmeprocessen er afsluttet.
Veelg nu den gnskede
funktion til at lave din mad.
Anvendelse af ovnens ur

©
Y 10
20
100 I
% 30
20 40
70 60




Start madlavningen 4. Nar tilberedningstiden er slut, vil knappen for

For at betjene ovnen, skal du vaelge tidsindstilling automatisk dreje mod uret. Der
madlavningstilstand og den enskede heres et advarselssignal, der angiver, at den
temperatur samt indstille tiden. Ellers vi indstillede tid er slut, og strammen afbrydes.
ovnen ikke virke. Hvis du ikke ensker at bruge
1. Drej knappen Tidsindstilling med uret for at imerfunktionen, skal du dreje knappen
indstille madlavningstiden. mod uret hen mod hand-symbolet.
2. Seatrettenind i ovnen. 5. Sluk for ovnen med tidsindstillingsknappen,
3. Veelg funktionsméde og temperatur; se. Brug funktionsknappen og temperaturknappen.
ar den elektriske ovn, side 17. Sluk for ovnen inden den indstillede tid
» Ovnen varmes op til den forudindstillede 1. Drej knappen for tidsindstilling mod uret,
temperatur og vil bevare denne temperatur, indtil indtil den stopper.
slut pa den tilberedningstid, du har valgt. 2. Sluk for ovnen med funktionsknappen og
temperaturknappen.

Bagning og stegnin
1. rist i ovnen er den nederste rist.

Tabel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er vejledende.
iderne kan variere afhaengig af madens
emperatur, tykkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

_ Tilberedningsniveau _ Hyldeposition Temperatur (°C) Tilberedningstid
nummer ca. | min.
" o

Kalkun (5,5 kg) Et niveau 25 min. 250/max, 150 ... 210
180 ... 190

(**) Hvis madlavningen kreever en forvarmet ovn, s forvarmes der i starten af madlavningen, indtil
termostatiampen slukker.

Tips til at bage kager e Hvis den er bagt godt indvendigt med

e Hvis kagen er for ter, forag temperaturen ca. Klistret uden, brug mindre vaeske, s&nk
10°C og forkort bagetiden. temperaturen og forgg bagetiden.

e Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaske Tips til bagning af butterdej
eller seenk temperaturen med 10°C. e Hvis butterdejen er for tar, forag

o Hvis kagen er for mgrk ovenpd, placer den temperaturen ca. 10°C og nedsat
pé en lavere hylde, seenk temperaturen og bagetiden. Fugt dejlagene med en sovs
forgg bagetiden. lavet af meelk, olie, &g og youghurt.
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e Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sprg for at butterdejens
tykkelse ikke gér ud over bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen brunes,
men den nederste del ikke bages, s sgrg
for, at maengden af sovs, du har brugt til
butterdejen, ikke er for stor pa butterdejens
bund. Prgv at sprede sovsen jeevnt mellem
dejlagene og ovenpé pa butterdejen for en
jeevn bruning.

mBag butterdejen i overensstemmelse med

de anvisninger og den temperatur, der stér i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig
ikke brunes nok, skal den placeres pé
hylden et trin leengere nede i ovnen naeste
gang.

Tips til tilberedning af grantsager

e Hvis grentsagsretten lgber tor for saft og
bliver for tert, skal den tilberedes i en pande
med &g i stedet for i en bakke. Lukkede
beholdere vil holde pa rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt,
skal grentsagerne koges pé forhand eller
tilberedes som d&semad og derefter puttes i
ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
arme overflader kan forérsage

forbreendinger!

e Drej tidsindstillingsknappen mod uret til
handsymbolet, nér der grilles.

Tabel for madtilberedningtider for grillning
Grillning med elektrisk grill

Teend for grillen

1. Drej funktionsknappen hen pa det gnskede
grillsymbol.

2. Velg derpd den gnskede grilltemperatur.

3. Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i
omkring 5 minutter.

» Temperaturens lys tender.

Slukke for grillen

1. Drej funktionsknappen hen pa slukket
position (gverst).

Hyldepositioner

Grillresultatet vil blive bedre, hvis tradgrillen star

mod ovnens bageste del. Lad tradgrillen glide til

hyldens forreste afsnit og placer den ned vha.

I&gen for at opnd det bedste grillresultat.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
& udger brandrisiko. Brug kun mad til

grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i

grillen. Det er det varmeste omréade og
fedtholdig mad kan anteendes.
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[} vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid gges og frekvente problemer
vil nedsattes, hvis produktet renggres med
regelmaessige intervaller.

FARE:

Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kele ned, far du renger

den.
Varme overflader kan forérsage
forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug.
P& den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den
made undg4, at de breender pa naeste gang,
komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre enheden.
Brug varmt vand med opvaskemiddel, en
blad klud eller svamp til at rengare
produktet og ter det efter med en tor kiud.

e Sgrg altid for, at al overskydende vaeske
bliver tgrret grundigt af efter rengering og at
spild bliver terret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at rengare
rustfri stdl overflader og handtaget. Brug en
blgd klud med et flydende rengaringsmiddel
(ikke skurende) til at trre disse dele rene,
idet man skal vaere opmasrksom pa kun at
terre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengaringsmidler eller renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe

genstande.

Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfare et elektrisk
Stad.

Rengering af kontrolpanel
Tor betjeningspanelet og drejeknapper med en
fugtig klud.

Fjern ikke kontrolknapper/drejeknapper for

at rengare betjeningspanelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.

Rengering af ovnen

For renggring af siden

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at
treekke det i modsat retning af sidevaeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det
mod dig selv

Rens ovnlagen

For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp il at
rengere produktet og ter det efter med en tor
Klud.

Undlad at bruge hérd skuremidler eller
skarpe metalskrabere til at rengare
ovnlagen. De ville ridse overfladen og
gdeleegge glasset.
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Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontiagen (1).

2. Abn Klemmerne pa hangselboksen (2) pa
hajre og venstre side af frontldgen ved at
trykke dem ned som illustreret p& figuren

1 2 3
1 Frontlage
2 Haengsel

12 3

3. Flyt frontldgen til halwejs.
4. Tag frontldgen af ved at traskke den opad for
at lpsne den af de hgjre og venstre haengsler.
Funktionerne, der er udfart under
mafmontering, ber udferes i modsat
reekkefolge for at montere 1agen. Husk at

lukke Klemmerne pé haengselshoksen, nar
lagen installeres igen.
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Afmontering af lagens inderste glas
Ovnlégens inderste glasparti kan tages af for
rengering.
Abn ovnlagen.

1 Ramme

2 Plasticdel

Traek hen imod dig selv og tag plasticdelen af,
der er installeret p& den gverste del af frontidgen

é(1).

3 12

1 Det inderste glasparti

2 Yderste glasparti

3 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren laftes det inderste
glasparti (1) leti retning Aog traekkes ud i retning
B.



Nér det inderste glasparti (1) monteres, sa var
sikker pa at den trykte side af panelet vender
mod det inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pé
det inderste glasparti i den nederste plasticrille.
Skub plasticdelen mod rammen, indtil du harer et
"Klik".

Udskiftning af ovnpzre

FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren, serg for
at apparatet er slukket og kelet ned for
at undga risikoen for elektrisk stad.
Varme overflader kan forérsage
forbreendinger!

Lampen bestar af en speciel paere, der kan
mtéle opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske

specifikationer, side 10 for detaljer. Peeren
kan fas hos autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra den viste.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
2. Drej glasdeekslet mod uret for at fjerne det.

Fjern ovnpeeren ved at dreje den mod uret og
skift den ud.
4. Set glasdaekslet tilbage pa plads.
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FejlafhjaIpning

'p ud under betjening. >>> Dette er ikke en fgjl.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Hovedsikringen eFidefekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift
eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Qvnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
.................. Udskift eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
Ovnen varmer ikke.
e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med
knappen/tasten Funktion og/eller Temperatur.
e | modeller, der udstyret med en timer, er timeren ikke indstillet. >>> Indstil tiden.
(I produkter med mikroovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt,

e Der er opstaet et forudgéende stremudfald. >>> Indstil tiden / Sluk for p'}oduktet 0g teend det
igen.

Konsulter den autoriserede servicemand
eller forhandler, hvor du har kgbt produktet,
hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfgrt instruktionerne i dette

afsnit. Forseg aldrig selv at reparere et
defekt produkt.
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Vennligst les denne bruksanvisningen ferst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som
er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor bgr du lese hele
denne bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde
disse som en referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé
bruksanvisningen fglge med. Falg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil
kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler
Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

% Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

ft Advarsel om varme overflater.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



INNHOLDSFORTEGNELSE

H viktige instruksjoner og advarsler for 5 Slik bruker du ovnen 17
sikkerhet og milig 4 Generell informasjon om baking, steking og
Generell SKKETNet ..........o..covvvveveceerscernrrian, 4 GIING o, 17
Elekirisk SIKKENEt v 4 Slik bruker du den elekiriske ovnen.............. 17
ProduKtSIKKErNEL ...........vvvererieicr s, 5 DriftSmoduSer ..o 18
BOIEGNEE DIUK .vvvrr oo 6 Bruke ovnskIOKKEN .......ccoveviinieiiiinn 19
Sikkerhet for barm ... 6 ;:qksgabel'(ll f%r maﬁllaglng """""""""""""""" 128
Bortskaffing av det gamle produktet ................ 7 T':j trg lT:( u grlll BMcvrssssrnsss 20

Bortskaffing av emballasjen .............c.ccovevevnn, 7 IOSTADETTOT GG -oovvsvvvvvvr

E Generell informasjon 8 @Vedlikehold og stell 21

OVEISKE oo 8 ge”eFe'F '”for”;aslto”“ -------- e ;

Innholdet i pakken...........ccoovvivviiiiiiieienn, 9 Reng!wrlng AV KONUOIPANEL.ovoooo v o1

Tekniske Spesifikasjoner...........ccovvveveiivinnn, 10 gngjwre OB covvsssrvvrsssss e
Fierne ovnsdaren.........c.ooevvviiiiniiiniennn, 22

a Installasjon 1 Fierne darens indre glass..........ccocvvvveveennnn, 22
Utskifting av OVNSPEIen........ccoevvrvvveveiennen, 23

For installasjon ..o, 11

Installasjon g tikobling...........ccovvvvervirrinnens 14 Feilsoking 24

Framtidig transport..........ccocoevvvvviireiininnnn, 15

Q Forberedelser 16

Tips for energisparing...........ocovvvereiirerininnn, 16

Forste gangs DIUK........ooevvvveiiiinciieie e 16

Forste rengjering av produktet..............c........ 16

Farste 0ppvarming .........ocoovvveviviniireinininnens 16

3/NO



ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder e Kontroller at produktets

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4 funksjonsknotter er slatt av etter

beskytte mot fare for personskade hver gang produktet har veert i

eller skade pé eiendom. Unnlater du & bruk.

folge disse instruksjonene, vil enhver  Elektrisk sikkerhet

garanti anses som ugyldig. e Huvis produktet har en feil, ber det

Generell sikkerhet ikke brukes med mindre det er

e Dette apparatet kan brukes av reparert av et autorisert verksted.
barn fra 8 ar og oppover og Det er fare for elektrisk sjokk!
personer med reduserte fysiske, e Bare koble produktet til en jordet
sensoriske eller mentale evner stikkontakt/linje med spenning og
eller manglende erfaring og beskyttelse som spesifisert i
kunnskap, sa framt de er under "Tekniske spesifikasjoner". Fa
tilsyn eller har fatt instruksjoner jordingsinstallasjonen utfgrt av en
om bruk av apparatet pa en kvalifisert elektriker mens
sikker mate og forstér hvilke farer produktet brukes med eller uten
som er involvert. en transformer. Vart selskap vil
Barn fér ikke leke med apparatet. ikke kunne holdes ansvarlig for
Rengjering og vedlikehold skal eventuelle problemer som oppstar
ikke utferes av barn uten tilsyn. pa grunn av at produktet ikke blir

e |nstallasjons- og jordet i henhold til lokale
reparasjonsprosedyrer ma alltid forskrifter.
utfgres av autoriserte e Vask aldri produktet ved & spre
serviceverksted. Produsenten vil eller helle vann pé det! Det er fare
ikke kunne holdes ansvarlig for for elektrisk sjokk!
skader som fglge av forsgk utfgrt e Produktet ma veere koblet fra
av uautoriserte personer, noe under installasjon, vedlikehold,
som ogsa vil kunne gjgre rengjering og reparasjon.
garantien ugyldig. Les e Hvis strgmtilkoblingskabelen for
bruksanvisningen ngye far produktet er skadet, ma den
installasjon. skiftes ut av produsenten, dens

e |kke bruk produktet hvis det er autoriserte serviceagent eller
defekt eller har synlige skader. liknende kvalifiserte personer for

4 unng4 fare.
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Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fore over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
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kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Bruk hyllene som beskrevet i
"Hvordan bruke den elektriske
ovnen".

Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nr
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unngd fare for elektrisk stot.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.
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Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.



e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte
pa den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produkiet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
0g elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for sortering av
avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av
heykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og

annet avfall pa slutten av levetiden.
Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale
myndighetene for & fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det inneholder ingen
farlige eller forbudte substanser som
er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e [nnpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering av
avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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B Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Hylleposisjoner

2 Stekerist 7 Toppvarmeelement

3 Stekebrett 8 Lampe

4 Handtak 9 Viftemotor (bak stalplaten)
5 Dar

1 2 3 4
1 Funksjonsvelger 3 Termostatbryter
2 Mekanisk timer 4 Termostatlampe
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Innholdet i pakken

mﬂlbehm som medfelger varierer, avhengig
av produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhdndboken finnes kanskje
pé produktet ditt.
1. Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor
stek.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige
retter og til & samle opp fett under grilling.

4,  Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten
som skal bakes, stekes eller tilberedte
gryteretter i gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa
tradstativene

Enheter uten teleskopisk forlengelseNar
det gjelder enheter uten teleskopisk
forlengelse, legges bakepapir og grill inn
med sine kanter mellom skinnene pa
sidebrakettene.

Det er viktig & posisjonere risten og/eller
pannen riktig pa hyllen. Skyv risten eller
pannen mellom de 2 skinnene og se til at
de er stabile for maten legges pé (vennligst
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Tekniske spesifikasjoner

Kabellengde
Eksterne mél (hpyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Multifunksjonsovn
Indre lampe 15/25 W

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av
om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemilje

ifalge relevante standarder. Avhengig av

Figurer i denne veiledningen er skjiematiske . o
mog kan derfor veere litt forskjellige fra ditt d_nfts— oy r_mljeforh_old for produktet, kan
brodukt. disse verdiene variere.
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjgres ugyldig. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstér fra
prosedyrer som utfgres av uautoriserte personer,
0g dette kan gjgre garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og elekirisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i

overensstemmelse med de lokale gass-
og/eller elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle
farer for din sikkerhet.

Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjgkkenkabinetter. En

sikkerhetsavstand m& overholdes mellom
apparatet og kiskkenveggene og mgblene. Se

figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes mé veere
varmebestandige (minimum 100 °C).

¢ Kjokkenskapene ma vare stilt jevnt og
festet.

o Hvis det er en skuff under ovnen, ma det
veere installert en hylle mellom ovnen og
skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & baere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av
kigleskap eller frysere. Varmen som
utstrales fra enheten vil fare til gkt
energiforbruk for kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

@]

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje,
beskyttet av en sikring med riktig kapasitet, slik
som oppgitt i tabellen over tekniske
spesifikasjoner. F4 jordingsinstallasjonen utfart
av en kvalifisert elektriker mens produktet brukes
med eller uten en transformer. Selskapet vil ikke
veere ansvarlig for noen skader som oppstér hvis
produktet brukes uten en jordingsinstallasjon i
overensstemmelse med de lokale forskriftene.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles
stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter riktig
installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som
utferes av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes,
bayes eller fastkiemmes eller komme i
kontakt med varme deler av apparatet.
En adelagt stremledning skal skiftes ut av
en kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse
med nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata m4 tilsvare data som
er spesifisert pd typeskiltet pd enheten.
Apne frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de
tekniske spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stromnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!
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Koble til stromledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrgmmen, ma en
frakoblingsenheten med minst 3 mm
kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til,
og alle polene pé denne frakoblingsenheten
ma vaere tilgrensende (ikke over) til produktet
i overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis
denne instruksjonen ikke overholdes kan det
resultere i driftsproblemer og
produktgarantien kan bli ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrgm

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

T b
L N —
BRUN || \ \_ _J )
GRONN/GUL L .‘;‘ STROMLEDNING

. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene
slik som vist nedenfor:
Brun/svart leder = L (fase)
Bla/gré leder = N (ngytral)
.
Grenn/gul leder = (E) = (jord)
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen
ikke blir pdelagt og/eller fastklemt.

N

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.



For produkter med kjolevifte

1 Kiolevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd
kabinett og utstyrets front.

Kileviften fortsetter & ga i ca. 20-30
minutter etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll

1. Settistramstgpselet og sld pé produktets
sikring.

2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Falg
rettiedningen som er trykt pa kartongen.
Hvis du ikke har den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk papp og
tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i
ovnen skal skade ovnsdgren, sette en stripe
kartong pa innsiden av ovnsdgren slik at det
samsvarer med plasseringen av brettene.
Lim fast ovnsdaren til sideveggene.

o |kke bruk dgren eller handtaket til & lpfte
eller flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pé produktet
og flytt det i oppreist posisjon.

mKontroller det generelle utseendet til

produktet for skader som kan ha oppstatt
under transport.
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B Forberedelser

Tips for energisparing
Falgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke
apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

Bruk merkfargede og emaljebelagte kokekar
i ovnen, siden varmeoverfaringen vil vaere
bedre.

Ved koking av maltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhindboken eller kokebeskrivelsen.
Ikke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

Prav & tilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nar det er mulig. Du kan tilberede
mat ved & plassere to kokekar pa
stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen
vil allerede veere varm.

Du kan spare energi ved & sld av ovnen i
noen minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne
ovnsdaren.

Tin opp de frosne méltidene for de
tilberedes.

Forste gangs bruk
Farste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1.
2.

Fjern alle pakningsmaterialer.
Tark av overflatene pa produktet med en
fuktig klut eller svamp, og terk med en Klut.
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Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og slé
det deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester
eller -lag brennes av og fiernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pé
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

Electric oven

1.

o o

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.
3.
4, Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik bruker

Velg posisjonen "Statisk",

du den elektriske ovnen, side 17.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sl av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17

Grillovn

1.
2.
3.
4,
5. Sla av grillen, se Slik bruker du grillen,

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
au grillen, side 20.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

side 20

Royk og lukt kan slippes ut i et par timer
under forste drift. Dette er helt normalt. Se
til at rommet er godt ventilert for & fierne
reyken og lukten. Unngd direkte inhalering
av rgyken og lukten som slippes ut.




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake

forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pé
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

FARE:

Veer forsiktig ved &pning av dgren,
siden det vil komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

Utnytt plassen pa stativet p& best mulig
mate.

Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen
eller grillen. Ikke endre hylleposisjon nér
ovnen er varm,

Hold ovnsdaren lukket.

Steketips

Hvis hel kylling, kalkun og méltider med
store biter behandles med dressinger, slik
som f.eks. sitronjuice og svart pepper far
steking, vil det ke stekeytelsen.

Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger &
steke kjgtt med bein i sammenligning med
stek av den samme starrelsen av kjgtt uten
bein.

Hver centimeters kjpttykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

La kjgttet St& i ovnen i omtrent 10 minutter
etter koketiden er ferdig. Saften fordeles
bedre over hele steken og kommer ikke ut
nér kjgttet kuttes.

Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet p& midtre eller nedre
niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjzerkre, blir de fort
brune, har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate
stykker, Kjatt og palser, men ogsé grannsaker
med hgyt vanninnhold (f.eks. tomater og Igk) er
spesielt egnet for grilling.

Fordel stykkene som skal grilles pa risten
eller p4 bakebrettet med risten pé en slikt
mate at plassen som dekkes ikke
overskrider stgrrelsen pa varmelementet.
Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller
pé stekeristen, skyv bakebrettet inn i den
nederste hyllen for 4 samle fett. Tilfer noe
vann i bakebrettet for enkel rengjering.

.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

temperatur og driftsmodus

1 2

Funksjonsvelger
Termostatbryter

. Still ovnens timer pa gnsket koketid, se

Bruke ovnsklokken, side 19
Still temperaturknotten til gnsket temperatur.
Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.

» Ovnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.
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Sla av den elektriske ovnen
Still ovnens timer til av-posisjon.

Hvis timeren stilles pa en bestemt tid, vil
den slas av automatisk, se Bruke

ovnsklokken, side 19

SI4 av funksjonsknotten og still
temperaturknotten til av-posisjon (oppe).

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene
slik som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen.
Skyv derfor stekeristen til den fremre delen av
stativet og fest ved hjelp av daren for & fa best
mulig grillytelse.

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her
kan avvike fra tilordningen pé& produktet ditt.
Over- og undervarme

Over- og undervarme er pa. Maten
varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den
seq for kaker, bakevarer eller kaker
0g ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett ndr du tilbereder maten.

Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfglgende bruning
av mat fra bunnen.

Viftestgttet under-/overvarme

Overvarme, undervarme pluss vifte (i
bakveggen) er pa. Varmluft fordeles
jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder
maten.

2
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Full grill
AN

Grill+vifte
w

&

Booster

4

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg til grilling av starre
mengder med kjgtt.

e Legg store eller middels
store porsjoner i riktig
hylleposisjon under
grillvarmen for 4 grille.

e Still temperaturen til
maksimalt niva.

e Snu maten etter halve
grilltiden.

Effekten pé grillen er ikke s& hay som

pa full grill

e |egg smé eller middels store
porsjoner i riktig
hylleposisjon under
grillvarmen for 4 grille.
Still inn gnsket temperatur.
Snu maten etter halve
grilltiden.

Denne funksjonen brukes til & varme
opp ovnen hurtig; den egner seg ikke
il tilberedning av mat.

e Velg den gnskede
temperaturen etter & ha valgt
denne funksjonen.
Temperaturlyset slds pé og
ovnen varmes opp.

e Lyset slukkes etter at
oppvarmingsprosessen
fullferes. Velg sa den
gnskede funksjonen for &
steke maten.



Bruke ovnsklokken
Yo 10
I
4 20
100
%0 30
40
80
70 80 50
Starte stekingen

For & bruke ovnen, mé du velge
stekemodus og @nsket temperatur og stille

inn tiden. Ellers vil ikke ovnen fungere.

1. Vri tidsjusteringsbryteren med klokken for &
stille inn steketid.

2. Sett maten inn i ovnen.

3. Velg driftsmodus og temperatur; se. Slik
bruker du den elektriske ovnen, side 17.

Tidstabell for matlaging

» Ovnen vil varmes opp til forhndsinnstilt
temperatur og vil holde denne temperaturen inntil
slutten pé& koketiden som har blitt valgt.

4. Nar koketiden er over, vil
tidsinnstillingsknotten automatisk rotere mot
klokken. En varsellyd som indikerer at den
innstilte tiden er over hgres, og strgmmen
slds av.

Hvis du ikke @nsker & bruke
imerfunksjonen, drei knotten mot
klokken til handsymbolet.

5. Sl av ovnen med tidsinnstillingsknotten,
funksjonsknotten og temperaturknotten.

Sla av ovnen fer innstilt tid

1. Drei tidsjusteringsknotten mot klokken inntil
den stopper.

2. Sla av ovnen med funksjonsknotten og
temperaturknotten.

Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet
som en guide. Tidene kan variere pa grunn
lav temperaturen pa mat, tykkelse, type og
etter dine preferanser for koking.

1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.

_ Kokenivanummer _ Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. 1
min.

“*Svarpkake 2. 8 3 3 w0 1 50

**Glerdeig 2. 8 3 2 0 20 | 3545

deretter 180 ... 190

(

) Ved tilberedning som krever forhandsoppvarming, skal forhandsoppvarmingen skje ved

begynnelsen av matlagingen til termostatlampen slukker.
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Baketips for kake

e Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med
10 og reduser steketiden.

o Hvis kaken er vat, bruk mindre vaske eller
senk temperaturen med 10 °C.

o Hvis kaken er for mgrk pé toppen, plasser
den pa en lavere hylle, senk temperaturen
0g ok steketiden.

e Hvis den er godt stekt pd innsiden, men
klisset p4 utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

e Hvis bakevarene er for tarre, ok
temperaturen med 10 °C og reduser
steketiden. Damp deiglagene med en saus
som bestér av melk, olje, egg og yoghurt.

o Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake,
veer ekstra oppmerksom s tykkelsen pa
bakevarene du har tilberedt ikke overskrider
dybden pa brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir
brune, men den lavere delen ikke er stekt,
se til at sausmengden du har brukt til
bakevarene ikke er for lang mot bunnen av
bakevarene. Prgv & spre sausen jevnt
mellom deiglagene og pé toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

mStek baksten i overensstemmelse med

modus og temperatur som finnes i
koketabellen. Hvis den nedre delen fortsatt

ikke brunes nok, plasser den pa en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Huvis grennsaksretten mister all veeske og
blir for tarr, tilbered den i en panne med
lokk i stedet for et brett. Lukkede kar vil
beholde saften i retten.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

Innsettingsniva

e Hvis en grannsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjgr dem
som hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL

Lukk ovnsderen under grilling.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

e Drei tidsjusteringsbryteren med klokken
til hdndsymbolet ved grilling.

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.

2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfgr en forhdndsoppvarming i
omtrent 5 minutter.

» Temperaturlys slas pé.

Sla av grillen

1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Stativstillinger

Grillytelsen vil reduseres hvis stekeristen star mot

den bakre delen av ovnen. Skyv derfor

stekeristen til den fremre delen av stativet og fest

ved hjelp av daren for & f& best mulig grillytelse.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Grilltid (omtrent)
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer
som oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjares
ved regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra strgmforsyningen

for start av vedlikehold og rengjgring.
Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned fgr rengjering.
arme overflater kan forérsake

forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs
bruk. P4 denne méten er det lettere & fierne
kokerester, og dermed unngés det at de
brenner fast neste gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler er
ngdvendige for & rengjere produktet. Bruk
varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk klut eller svamp til & rengjgre produktet
0g terke det med en torr klut.

o Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt
av etter rengjering og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder
syre eller klorid til & rengjere overflatene i
rustfritt stal eller inox, samt handtaket. Bruk
en myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende) til & tarke
rent pd disse delene, pass pa 4 torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

elektrisk stat.

Ikke bruk damprengjgringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét
Klut, og terk sé de blir tarre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &

rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjore sideveggen

1. Fjemn frontdelen av sidestgtten ved & trekke
det i motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot
deg.

Rengjor ovnsdgren

For & rengjgre ovnsdaren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til
4 rengjere produktet og terke det med en torr
klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for &
rengjere ovnsderen. De kan ripe opp
overflaten og adelegge glasset.
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Fjerne ovnsdgren

1. Apne front daren (1).
2. Apne Klemmene ved hengselhuset (2) pa
hgyre og venstre side av frontdgren ved &
trykke dem ned slik som vist p4 figuren

1 2 3
1 Frontdar
2 Hengsel

12 3

3. Flytt frontderen til hélweis.
4. Fjem frontdgren ved & trekke den oppover for
4 frigjgre den fra hayre og venstre hengsler.

rinnene som utferes under
fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere daren. Ikke glem

a lukke Klemmene ved hengselhuset ved
remontering av daren.
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Fjerne derens indre glass

Det indre glasspanelet p& ovnsdgren kan fiernes
for rengjering.

Opne ovnsderen.

1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert p& gvre del av frontdgren.

1

3 12

1 Indre glasspanel

2 Ytre glasspanel

3 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert p4 figuren, Igft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.



Ved installering av det innerste glasspanelet (1),
se til at den trykte siden pé panelet vender mot
det indre glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgret pé det
indre glasspanelet inn i den nedre plastapningen.
Skyv plastdelen mot rammen inntil du harer et
"Klikk",

Utskifting av ovnspaeren

FARE:

For du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og
nedkjalt for & unnga risikoen for
elektrisk stot.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspeere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.

Ovnspeerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra
figuren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund peere:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne
det.

' klokken, og skift den ut med en ny.
4, Sett pa plass glassdekselet.
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Feilsoking

ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.

]
i

9.
e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved
behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke Eilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.

e Strammen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i

.................. sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e P4 modeller som er utstyrt med en timer, er ikke timeren justert. >>> Juster fiden.
(P& produkter med mikrobglgeovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)

e Strammen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i

sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Fttidligere strambrudd har forekommet. >>> Juster tiden/slé av og deretter pa produktet.

Forhar deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har|
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfert
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri

forsgk pa & reparere et defekt produkt selv.
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